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SCHEDA TECNICA

Cod. e prodotto: | 096 | SCAMORZA AFFUMICATA

Produttore: Granarolo
Marchio: LATBRI-prodotta nello stabilimento di Usmate-Velate (IT 03
144 CE)
Paese mungitura: latte di paesi UE
Paese di trasformazione: Italia
Caratteristiche: formaggio fresco a pasta filata (prodotto con latte vaccino
pastorizzato) e sottoposto ad affumicatura.
Ingredienti: LATTE, sale, caglio, fermenti lattici.
Allergeni: Latte e prodotti a base di latte
Pezzatura: filoni da 1 Kg
Aspetto esterno: forma cilindrica. pasta compatta con crosta sottile e liscia
Aspetto interno: pasta omogenea compatta di colore giallo paglierino assenza di
chiazze e striature
Consistenza: leggermente elastica, con struttura a sfoglie sottile
Sapore / odore: sapido, caratteristico di affumicato
Modalita di conservazione: in frigorifero a 2-6 °C
Imballo: laminato termosaldato, sottovuoto
Durata del prodotto: 60 gg
CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
Coliformi <1000 UFC/g Salmonellaspp ~ Assente in 25 g
Escherichia coli <100 UFC/g Listeria m. Assente in 25 g
Staph. Coag + <10 UFC/g
CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE
Umidita: 47% 6rasso s.s.: min 44%
DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE (per 100g)
energia 1242 kJ /299 kcal
grassi 225¢g di cui zuccheri 06g
di cui ac. grassi saturi | 15.2 g proteine 235¢g
carboidrati 0.6¢g sale 13g
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